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APERITIFS

Cocktail

Cocktail du Moment 9,50€
Mojito 8,00€
KIR (CASSIS/FRAMBOISE/ PECHE/ MURE) 4,50€ 3
Mojito Royal 9,50€
KIR ROYAL 9,50€
COUPE DE CHAMPAGNE 9,50€ NSO 7N T RUE
MARSALA : AMANDE / OEUF 5,50€| SPrtz N90%
MARTINI / PORTO / PINEAU / SUZE 5,00€| Angelo di Azzurro 8,50€
PASTIS 51 / BABY BALLANTINE’s 4,50€ Frutta Frutta (Sans Alcool) 6,00€
WHISKY BALLANTINE's it Virgin Mojito (Sans Alcool) 6,00€
WHISKY (ABERLOUR / SELECTION) 9,50€
Aberlour 14 d’ages 12,00€ o
Aberlour 16 d’ages 14,00€ Bll"l"a 25cl/50cl
Aberlour 18 d’ages 18,00€ .
Aberlour 1’Bunnadh 60° 21,00€ o] 4,50€/8,00¢€
Panaché/ Monaco 5,00€/9,00€
SOf‘ Grimbergen Blonde 5,50€/10,00€
Biere Artisanal 6,50€
Coca / Coca Cherry / Coca Zéro / 4,50€
Fuze Tea / Orangina / Limonade Biere Artisanal Italienne 6,80€
/ Schweppes Tonic
Jus de Fruit ( Pomme/ Orange/ 4,50€
Ananas/ Tomate)
Sirop a L’eau 3,50€
Evian 75cl 5,00€
Badoit 75cl 5,00€
San Pelligrino 50cl 4,50€
Badoit Rouge 33cl 4,50€
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Pizza Alla Crema

Quattro 13,90€

Mozza, Chevre, Parmesan, Gorgonzola.

Parma 14,90€
Mozza, Champignons,Roquette,

tomates séchées, Jambon de Parme.

Capra Dolce 13,90€
Mozza, Chévre,Tomates Cerises,Miel.

Salmone & Gamberi 15,90€

Mozza, Oignons Rouge, Saumon Fumeé,
Gambas, Huile aillée.

Saint-Jacques & Gamberi 17,90€

Mozza,Fondue de Poireaux,Saint-Jacques,
Gambas.

La Bomba di Burrata 19,50€

Mozza,Jambon Blanc,Burrata,Champignons,
Servie avec une salade.

La Signature 20,50€

Mozza,Jambon Truffé,Burrata,Champignons,
Servie avec une salade.

Les Suppléments

Charcuterie/Viande/Saumon/Gambas 2.00€
Oeuf/Légumes 1.00€
Foie Gras Mi cuit Maison 7.00€
Burrata 6.00€
Mozza,Chévre,Gorgonzola 1.50€
Bambino
Pizza Bambino 8.00€
(Tomate,Mozza,Jambon Blanc)
Pizza Bambino Quattro 8.00€
(Créme, Mozza,Chévre,Parmesan,Gorgonzola)
Bambino Bolognaise 8.00€
Bambino Carbonara 8.00€
Menu Bambino 10.00€

Un Plat Au Choix
+ Boule de glace

Pizza Al Pommodro
Margherita 9,90€

Mozzarella Fior di Latte, Basilic.

Regina 11,90€

Mozza, Jambon Blanc, Champignon.

Peperoni 14,90€

Mozza,Jambon Blanc,Champignons,
Poivron Grillés, Spianata.

Melanzana 13,90€

Mozza, Champignons,
Aubergines Grillées,Jambon blang,
Oignons-Rouges.

Verdura 13,90€

Mozza, Champignoens,Aubergines,
Courgettes,Poivrons,
Tomates Cerises.

Napoletana 13,90€

Mozza,Anchois,Capres,Oignons Rouges,
Olives.

Coppa 14,90€

Mozza,Courgettes, Huile Aillée,Persil,Coppa,
Oeuf.

Americana

Mozza,Poulet, Boeuf Bolognaise,Poivrons,
Sauce BBQ

14,90€

Tre Porcellini 14,90€

Mozza,Jambon de Parme;Coppa,Spianata,
Raquette

Calzone

Mozza, Jambon Blanc, Champignon,
Oeuf.

14,90€

Ripiano 19,50€

Mozza,Magret de Canard,Champignon;
Foie Gras Mi-Cuit,Roquette.




/
@ @
Ripiano RERNG
\ —~——
Les Planches
Insalate
Bruschetta 15,00€
Assortiment Gourmand D’antipasti.
Parma & Pecorino 15,00€ Caprese 15,00€
Jambon de Parme affiné & Fromage de Tomate,Burrata,Pesto.
Brebis Italien.
Porcellini 16,00¢ | Poulet Curry 13,00€
Trio de charcuteries Italiennes (Coppa, Tomates Cerise,Concombre,Olgnon Rouges,
Spianata & Prosciutto di Parma). Grana Padano é{ Poulet Curry.
Assiette de Foie Gras Mi Cuit 19,50€
Assiette Ripiano 24,00€ | 1’italienne 13,00€
(Foie Gras Mi cuit Maison,Saumon Fumé, ) .
Magret Séché) Salade, Tomates cerise, Concombre,Pétes,
& Bille de Mozzarella.
Pasta Ripiano Salade 19,50€
Tagliatelles Cepes, Saint-Jacques 20,50€ | Salade, Tomates Cerise,Magret Séche,
& Gambas Gesiers,Foie Gras Mi-Cuit Maison
_ i Mediterranée 16.50€
Taghatelles CePes & SpeCk 14’00€ Salade,Poivrons Grillés,Tomates ’
. cerises,Bille de Mozza & Jambon de Parme
Tagliatelles 2 Saumons & Roquette 15,00€
César (Pain Pizza) 16,50€
Tagliatelles Pesto,Courgettes & 17,00€ _
Salade,Tomates Cerise,Concombre,
Gambas Oignons Rouges,Parmesan,Poulet Croustillant
Spaghetti All’Arabbiata 12,00€
@
Risottos
Spaghetti a la Bolognaise 15,00€
Risotto Asperge & 2 saumons 15,00€
Spaghetti a la Carbonara 14,50€]| . .
Risotto cepes & Magret de Canard ~  19,50€
Penne Poulet Curry 14,50€| Risotto Poulet Curry 16,00€
Penne 4 Fromages & Speck 13,50€ | Risotto Végetarien 14,00€
R Ri int- 20,
Penne a la Burrata & Roquette 16,50€ e 0,50€
@
Lasagnes Bolognaise,Salade Verte  13,50€ Vlandes
Escalope 4 fromages 18,00€
Gratin d’aubergine a la Bolognaise, 16,50€ Escalope  la Milanaise 18 50€
Salade verte \ \ X
Escalope a la Creme de Cepes 19,00€
Tartare de Boeuf a L’italienne 16,50€
Nos viandes proviennent de la Magret de Canard aux 4 fromages  24,50€
boucherie Chereau et Paillard a
Osso Bucco de Veau 18,50€

Libourne.

Entrecote Creme Morilles,Tagliatelles 21,50€
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Dolce

Dessert du Moment

Tiramisu

Pana cotta aux Fruits Rouges
Créeme Briilée au Marsala
Profiteroles & Amande Grillées
Moelleux au Chocolat

Café/ The Gourmand

Gelato

1 Boule

2 Boules

Dame Blanche

Chocolat Liégeois

Café Liégeois

Glace a L’Italienne (Vanille)

Chantilly,Nappage :
Fruits,Rouges,Nutella & Miel.
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6,50€
7,00€
6,50€
7,50€
9,50€
6,50€

9,50€

4,50€
7,50€
8,00€
8,00€
8,00€
6,50€

1,00€

Digestivo

Get 27, Get 31, Manzana,Bailey’s

Limoncello
Sambuca,Grappa
Grand Marnier,Cointreau

Eaux de Vie
Poire,Framboise,Mirabelle

Amaretto

Cognac, Armagnac
Rhum Hechicera
Gin

Rhum arrangeé
Menthe Citron vert/planteur/cerise

6,00€
6,50€
8,00€
7,00€

7,00€

7,50€
8,50€
10,50€
8,50€

6,50€
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Vino Rosso 37,5cl/75cl Vlns Ro“ges 37,5cl/75cl

Lambrusco 21,50€ | Chateau Curat 17,50€/28,00€
(Puisseguin St-emilion)

Telero Rosso Cantetele 25,00€ | chateau La Divine (Grand cru Bio) 36,00€
Nero D’Avola BIO 28,00€ Chateau Bernateau (Grand cru Bio) 38,00€
La Croix Fourney (St-Emilion) 35,00€

Chianti Banfi

Chianti.Classico Banfi

Is Solus Carignano{Sardaigne)

Bardolino Superiore-Le-Tende

Col Di Sasse.Toscana Banfi
Abbruzes Montepuleiano

Toscante Toscana

Miral Nero D*Avola

Vino Rosato

Bombino Nero Rosato

Bardolino Chiaretto

Vino Blanco

Grillo Miral Bio

Moscato D’Asti Dezzani
(Petillant)

Sicile Sicilia Doc Angelo
Clarum Falanghina

Prosecco

Champagne

Brut

25,00734,00€

42,00€

29,00€

21,00./31,00€
29,50€

34,00€

34,00€

24,00€

19,00/29,00€

26,50€
27,50€

29,50€
28,00€

55,00€

38,00€

Les Hauts De La Gaffeliere
(St-Emilion)

25,00€/42,00€

Chapelle des Landes 2015 34,00€
(Lussac/Saint-Emilion)

Big Boss (Lussac/St emilion) 33,00€
La Fleur Chaigneau 31,50€
(Lalande de Pomerol)

Maltus (Lalande de Pomerol) 34,50€
Haut d’As (Grave) 32,50€

Vins Blanecs

Chateau Vermont
(Entre deux Mers)

50cl 26,00/31,00€

Chateau Le Portail Rouge (Loupiac)

Vins Rosés

Chateau Cavalier
(Cote de Provence)

29,00€

18,50€/29,00€

Chateau Bellevue (Cdte de Provence) 28,00€
Belle Rive (Bordeaux) 22,00€
@
vVins Au Verres
Délice 5,50€
Lambrusco (Rouge) 6,50€
Lambrusco (Rosé) 6,50€
Terra Rossa (Italien) 5,50€
Cote Provence 5,50€

Sauvignon 5,50€
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Happy Hours

17h-20h
Jeudi,Vendredi, Samed,i.

Cocktails,Biere
& Pintes a 5,50€



\

R PIANO

—)

\

Les Bieres Artisanale

[talian

Fresca
Nuda
Agricola

Agricola Ambrado

6,380€
7,00€
7,50€

7,80€

Libourne
(Les 3 Droles)

Blonde

Ambrée
Triple

Blanche

6,00€

6,20€

6,30€

6,00€




